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Mono réepond aux besoins des [ At ,_L.,,-:'Iu,,
patissiers en couvrant quasi- y
ment tous les domaines de la
production, que ce soit la patis-
serie, la fabrication de glaces
ou de chocolats faits maison.
Repenser les process pour
libérer les équipes des taches
repetitives, c'est le credo de
Mono depuis sa creation.
L'objectif : améliorer la qualite,
tout en optimisant la renta-
bilite et en encourageant la creativite. D'autre part, les machines Mono
garantissent une précision que la main de ['homme ne peut égaler.

Pour celebrer ses dix ans, Mono met le paquet : un nouveau catalogue avec
une gamme etendue, un site Internet repense et un grand jeu concours
permettant aux participants de gagner leur poids en matiéres premieres.
Chaque mois pendant ['annee anniversaire, un tirage au sort designera un
gagnant. Celui-ci remportera son poids en beurre, en chocolat, en poudre
d'amandes... C'est donc plus de mille euros qui seront offerts aux patissiers
tous les mois, pendant un an ! Les pesees se derouleront lors de salons
comme Europain ou de journées portes ouvertes organisees par les adhe-
rents du réseau Euromat. Elles donneront lieu a des événements festifs,
au cours desquels l'equipe de Mono aura le plaisir de celebrer les 10 ans
de la marque avec les patissiers. Cette « communaute Mono » prolongera
également 'événement sur Facebook en partageant les photos des remises
de prix.

Alors arretez immediatement vos régimes et inscrivez-vous dés mainte-
nant en vous rendant sur le site www.mono-france_.com/10ans ou en vous
inscrivant via la page Facebook.

Contact
Site : www.mono-france.com/oans
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