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SPECIAL SPECIAL CONCOURS  ACTIVITE
COUPE DUMONDE DU SIRHA GLACES



Mono France

UEasyfreeze €, cette machine
construite sur les bases du
Masterchef, est destinée au travail
de la glace. En effet, dans une méme
cuve, elle enchaine la pasteurisation
des mix, puis le refroidissement et
le turbinage de ceux-ci. L’Easyfreeze
peut également étre utilisée alter-
nativement comme pasteurisateur
ou comme turbine pour les pro-
fessionnels qui souhaitent faire
maturer leurs mix entre ces deux
étapes. Plusieurs avantages : une
machine compacte, trés sécurisante
en termes d’hygiéne, garantissant
un excellent foisonnement grace a sa
cuve verticale.

Il existe deux modeles : Easyfreeze
2000 HT : capacité de cuve =12 | ;
Easyfreeze 3 ooo HT : capacité de
cuve =20 L. '

Tél.: +33678734306
E-mail :
mguibert@mono-france.conr
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